
NOMBRE
BODEGA
DO
AÑADA
UVA
PRECIO
ALCOHOL

FASE 
VISUAL

CLARIDAD

TONALIDAD*

CLARIDAD: Cristalino, brillante, limpio, claro, turbio, mate • TONALIDAD: Blanco (pajizo, ambar, amarillo, marron, dorado), Rosado (ocre, salmón, rosa), Tinto (púrpura, cereza, rubí, teja).

FASE
OLFATIVA

INTENSIDAD

AROMAS**

INTENSIDAD: Baja, media, alta • AROMAS: Florales (violeta, jazmín, rosa, acacia), Frutales (manzana, pera, frambuesa, cereza, mora, melocotón, grosella, albaricoque, fresa, lichi, higo,
frutos rojos, limón, naranja, piña), Especias (pimienta, canela, clavo, anís, regaliz, laurel, menta, orégano, nuez moscada), Crianza (madera, vainilla, coco).

FASE
GUSTATIVA

GUSTO***

POST-GUSTO

INTENSIDAD SABOR

SECO/DULCE

ACIDEZ

GUSTO: Abocado, acorchado, astringente, carnoso, cuerpo, equilibrado, redondo, untuoso • POST-GUSTO: Corto (<3 seg), medio (4-5), largo (5-7) • INTENSIDAD SABOR: Débil, moderado,
potente • SECO/DULCE: Muy seco, seco, semidulce, dulce, muy dulce • ACIDEZ: Excesivo, ácido, vivo, fresco, suave, flojo.

EVALUACIÓN DEL 1 AL 10

VINO
1

VINO
2

VINO
3

YO TAMPOCO
SÉ DE VINOS
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